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Unsere Eventlocation Alm steht fiir rustikales Flair an der Ostsee-
kiiste und verleiht lhren Veranstaltungen das gewisse Etwas.
Ob Firmenevents, Geburtstage, Weihnachtsfeiern, ein rustikales
Abendessen oder einfach nur so — in der Alm wird jede Veran-

staltung zu einem besonderen Erlebnis, untermalt mit bayrischem
H l l e n ga u d I @8  Charme und frischer Ostseebrise.
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Es erwartet Sie:

e Echtes Hiittengaudi-Feeling e Fine Tanzflache
ﬂ an d e r 0 Sts e e | e Urige Dekoration e Fine Musikanlage sowie
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¥ * Bierzeltgarnitur fiir jeweils i 3 3 groBten und beliebtesten Ferienanlagen Deutschlands. Hier gibt es
hin zur holsteinischen Kiiche ‘ o ! ) A
8 — 10 Personen AT P o fir jedes Wetter und zu jeder Jahreszeit den passenden Freizeitspall.
e Platz fir bis zu 150 Personen FUEREE  Gehen Sie geschiitzt vor Wind und Wetter im Abenteuer Dschungel-

land auf Safari, fahren Sie Wakeboard und Wasserski am WaWaCo-
Lift oder erleben Sie Rutschvergniigen und Badespal3 bei tropischen
Temperaturen im Subtropischen Badeparadies. Gemiitliche Restau-
rants, Bars und Bistros laden zu leckeren Speisen und Getranken ein.
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GenieRen Sie einen traditionellen Fondue-Abend in der Alm. Sie it O Heide @ eI HostEn >
haben die Wahl zwischen Fondue mit 01, Fondue mit Rinderbriihe i - O Neumiinster Rosioek O
und Kéasefondue. Auf Wunsch mit Fleisch oder vegetarisch. Ein Be-

L 81 5 O ltzehoe
griiBungscocktail ist inklusive.
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Weitere Informationen erhalten Sie online.
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\V rand - i ' Haftung tibernommen. Nachtrégliche Anderungen bleiben vorbehalten.
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30 Lut.er Fass Benediktiner
WeiRbjer fiir 220,00 €

GroBe Vielfalt am Buffet
Unsere drei unterschiedlichen Buffets bieten alles, was das Herz
begehrt. Wahlen Sie zwischen bayrischen Schmankerl, unterschied-
lichen Fleisch- und Fischvariationen oder norddeutschen Gerichten.

ab 50 Personen buchbar

,> Buffet I: ,Viva Bavaria”

Bier-Check:
Die kleine Bierprobe zur Einstimmung

* KK

Bayrische Schmankerl wie Obazda, Bierbeifer,
Landjéger und Bierkugel an knackigen Radieschen und saurem
Gemiise auf dem Holzbrett angerichtet,
dazu wird Holzofenbrot und Griebenschmalz serviert

WeiRwiirste in der Léwenkopfterrine mit stiBem
HandImaier-Senf und ofenfrischen Brez'n
Im Ofen gebackener Bayerischer Leberkdse, vor dem
Gast tranchiert, mit Braunbiersauce und Kartoffelsalat
Fir den spaten Hunger:
Gewdirfelter Bayerischer Bergkdse mit Salzgebéck
auf Ihren Tischen eingesetzt

Preis auf Anfrage

Buffet Il: ,,Gaumen-Gaudi”
ab 30 Personen buchbar

Begrtifungs-Trunk ,Kiistennebel”
(Jugendliche erhalten eine alkoholfreie Alternative)
dazu Holsteiner Kiistenknacker mit Laugengeback
Saisonale Blatt- und Rohkostsalate
mit Rotwein-Vinaigrette und Sauerrahm-Dressing

KKK

Regionale Brotsorten mit Butter
Deftige Gulaschsuppe nach Art des Hauses
(Fleisch vom Deichrind mit Paprika und Tabasco)
Knusprig gebratene Keule vom Holsteiner Milchferkel,
vor dem Gast tranchiert, mit BraunbiersolRe, Kartoffelgratin und
tiberbackenem Blumenkohl
Gebratenes Lachsfilet auf Wurzelgemiise
mit Rahmspinat und Butterreis

* XK

Gebackene Apfelringe mit VanillesoRe

Preis auf Anfrage

Buffet lll: ,Heftig — Deftig”

ab 30 Personen buchbar

Knackige Blatt- und Rohkostsalate wie Eichblatt,
Endivie- und Radicchio-Salat
mit Joghurt-Dressing und Zwiebel-Vinaigrette,
Katenrauchschinken mit saurem Gemiise,

Schweinemett mit frischen Zwiebeln,

Kieler Sprotten, Pfeffer- und Zwiebelmakrele
Rustikale Brotsorten im Weidenkorb

mit Fass-Butter

* KK

Norddeutsche Kartoffelsuppe mit Wiirstcheneinlage

* %%

Rahmbraten vom Schweinenacken mit Petersilien-
kartoffeln und Apfelrotkraut

Gegrillte Schollenfilets mit geréstetem Speck und
gebratenen Zwiebeln, dazu gebratenes Gurkengemiise und
Bratkartoffeln
* %%

Rote Griitze mit Sahne O
Holsteiner Kasespezialitaten

Preis auf Anfrage




